
VAN ROSSUM DESSERTPLANK  12.95 P.P.
vanaf 2 personen - heerlijk om te delen
Van Rossum dessert platter - from 2 or more - great to share

VAN ROSSUM KAASPLANK 13.95
lokale kazen - kletzenbrood - vijgencompote
Van Rossum cheeseplatter - local cheeses - fruit loaf - fig compote

SABAYON 9.95
rood fruit - verveine - crumble
Sabayon - red fruit - verveine - crumble

TRIFLE 9.95
mango - passievrucht - crumble
Trifle - mango - passion fruit - crumble

LANGZAAM GEGAARDE RABARBER 9.95
meringue - vanille-ijs - rabarber compote - tuile
Slow-cooked rhubarb - meringue - vanilla ice cream - 
rhubarb compote - tuile

VAN ROSSUM SORBET   9.95
drie soorten sorbetijs - vlierbloesem - vers fruit

Van Rossum sorbet - three kinds of sorbet ice cream - elderflower - fruit

RIJKE TAARTPUNTEN VANAF/FROM 5.25
kijk in Van Rossum’s vitrine

Rich pie slices - daily selection in our display case

BONBONS   4.95
vier verrukkelijke bonbons
Bonbons - four delicious chocolates

VAN ROSSUM COFFEE   9.95
licor 43
Van Rossum coffee - licor 43

SPECIAL COFFEE   9.95
keuze uit: Iers, Spaans, Italiaans of Frans
Special coffee - choice of Irish, Spanish, Italian and French

ESPRESSO MARTINI   11.95
Vodka - espresso - vanille
Espresso martini - vodka - espresso - vanilla

NAGERECHTEN / DESSERTS

D I N E R K A A RT

CA FÉ  R ES TAUR A NT
S TA DS H OTEL

VAN ROSSUM

Van Rossum werkt zo veel mogelijk met 
pure, eerlijke streekproducten.

IETS TE VIEREN? / SOMETHING TO CELEBRATE? 

U kunt met kleine en grote gezelschappen bij Van Rossum terecht 
voor een ontbijt, lunch, zondagsbrunch, high tea, high wine of high 
beer, diner,  walking dinner of borrel. Op zakelijk gebied heeft Van 

Rossum vele mogelijkheden in zijn Stadshotel en Vergaderhuis. 
Voor meer informatie kijk op www.vanrossumwoerden.nl

Join us with a big or small group for breakfast, lunch, 
Sunday brunch, high-tea, high wine or high beer, dinner, 

walking dinner or drinks. For business events, Van Rossum has 
many possibilities in its Stadshotel and Vergaderhuis. 
For more information visit www.vanrossumwoerden.nl



Heeft u een allergie of heeft u speciale (dieet) wensen?  Laat het ons weten!

Do you have an allergy or do you have special (diet) wishes? Please let us know!

HOOFDGERECHTEN MAIN DISHES

 vegetarisch - vegetarian  veganistisch - vegan

VAN ROSSUM STEAK  23.95
romanesco - crème van zoete aardappel - rode wijn jus
Van Rossum steak - romanesco - sweet potato cream - red wine gravy

ZALMFILET 23.95
rivierkreeft - crème van rode biet - venkel - Vin Jaune beurre blanc
Salmon fillet - beetroot cream - fennel - Vin Jaune beurre blanc

GEGRILDE AUBERGINE   19.95
geroosterde venkel crème - verse kruiden - gerookte sjalotten jus - zuurdesem
Grilled eggplant - roasted fennel cream - fresh herbs - 
smoked shallots gravy - sourdough

HOLLANDSE SCHARRELKIP 23.95
romanesco - crème van zoete aardappel
Dutch free-range chicken - romanesco - sweet potato cream

RIB-EYE VAN DE BIG GREEN EGG 26.95
romanesco - crème van zoete aardappel - tijmjus
Rib-eye from the Big Green Egg - romanesco - sweet potato cream - 
thyme gravy

VIS VAN DE DAG   DAGPRIJS
vraag onze medewerkers
Catch of the day - Van Rossum knows what...

RAVIOLI  21.95
warmoes - artisjok - pecorino - boekweit
Ravioli - chard - artichoke - pecorino - buckwheat

GEGRILDE LAMSRACK 26.95
romanesco - crème van zoete aardappel - tijmjus
Grilled rack of lamb - romanesco - sweet potato cream - thyme gravy

LANGZAAM GEGAARDE IBERICO PLUMA 25.95
romanesco - crème van zoete aardappel - raapstelen pesto
Slow cooked iberico pluma - romanesco - sweet potato cream - turnip pesto

HELE DORADE VAN DE BIG GREEN EGG  23.95
crème van rode biet - chimichurri
Whole dorado from the Big Green Egg - beetroot cream - chimichurri

VAN ROSSUM GRILLPAN VLEES  29.95 P.P. 
vanaf 2 personen - scharrelkip - Van Rossum Steak - chef’s keuze - 
geroosterde groenten - rode wijn jus
Van Rossum meat grill - from 2 persons - free-range chicken - Van Rossum 
Steak - chef’s choice - roasted vegetables - red wine gravy

VAN ROSSUM SURF AND TURF 29.95 P.P. 
vanaf 2 personen - Van Rossum Steak - scharrelkip - zalmfilet - hele dorade - 
rode wijn jus - chimichurri en geroosterde groenten.
Van Rossum surf and turf - from 2 persons - Van Rossum Steak - free-range 
chicken - salmon fillet - whole sea bream - red wine gravy - chimichurri and 
roasted vegetables

BROOD VAN ONZE STADSBAKKERIJ   6.95
huisgemaakte kruidenboter - olijfolie eerste persing - zeezout
Traditional local bread - homemade herb butter - olive oil - sea salt

OESTERPROEVERIJ 10.95
drie stuks met verschillende bereidingen 
Oysters tasting - three pieces with different preparations

GEROOSTERDE PAPRIKASOEP     8.25
crème fraîche - bosui
Roasted paprika soup - crème fraîche - spring onion

SOEP VAN DE DAG   8.25
vraag onze medewerkers
Soup of the day - Van Rossum knows what..

CEVICHE VAN FOREL 16.95
zoetzure sjalot - hibiscus - ingelegde koolrabi - gember - labneh - waterkers
Trout ceviche - sweet and sour shallot - hibiscus - pickled kohlrabi - 
ginger - labneh - watercress

CARPACCIO VAN WAARDS RUND  14.95
Parmezaanse kaas - zongedroogde tomaten - ingelegde rode ui -
mesclun - basilicummayonaise
Carpaccio of Waards beef - Parmesan cheese - pickled red onion -
sundried tomatoes - mesclun - basil mayonnaise

GEROOKTE BURRATA     14.95
little gem - waterkers - coeur de boeuf - balsamico - radicchio - hazelnoot
Smoked burrata - little gem - watercress -  coeur de boeuf - balsamic - 
radicchio - hazelnut

TATAKI VAN TONIJN 16.95
vadouvan - gember - zoetzure komkommer - shiso vinaigrette
Tataki of tuna - vadouvan - ginger - sweet and sour cucumber 
- shiso vinaigrette

VOORJAARS STEAK TARTAAR  15.95
groene kruiden - focaccia - vadouvan - kweepeer - 
zoetzure sjalot - hibiscus
Spring steak tartare - green herbs - focaccia - vadouvan - quince - 
sweet and sour shallot - hibiscus

GEGRILDE GROENE ASPERGES     14.95
zoetzure biet - mesclun - raapstelen pesto
Grilled green asparagus - sweet and sour beet - mesclun - 
turnip greens pesto

VAN ROSSUM PROEFPLANK 14.95 P.P.
vanaf 2 personen - charcuterie - kaaskrokantjes - 
lokale kazen - gerookte zalm - brood - piccalilly - vijgencompote
Van Rossum tasting platter - from two or more - charcuterie - cheese crisps - 
local cheeses - smoked salmon - bread - piccalilly - fig compote

VAN ROSSUM PINTXOS PLANK 12.95
zalm - blauw klaver - serranoham - gerookte burrata
Van Rossum pintxos platter - salmon - ‘blauw klaver’ cheese - 
serrano ham - smoked burrata

VOORGERECHTEN APPETIZERS

HEERLIJK DELEN  EASY TO SHARE  41.50 P.P.

VR’s Proefplank, Grillplan Vlees en Dessertplank
VR’s Tasting platter, Meat Grill and Dessert platter

3 GANGEN 3  COURSE MENU 42.50 P.P.
4 GANGEN 4  COURSE MENU 48.50 P.P.

Carpaccio of Forel of Burrata  Carpaccio or Trout or Burrata
Gegrilde aubergine  Grilled eggplant
Rib-eye of Zalmfilet of Ravioli  Rib-eye or Salmon Fillet or Ravioli
Mango Trifle of Kaasplank (+3.95)  Mango Trifle or Cheeseplatter (+3.95)

VR’S PLANKENMENU VR’S PLATTERMENU

VR’S GANGEN MENU  VR’S COURSES MENU

BIJGERECHTEN / SIDE DISHES
AMBACHTELIJKE FRIET MET TRUFFELMAYONAISE 4.95
Artisan fries with truffle mayonnaise

PETERSELIE KRIELTJES 4.95
Parsley potatoes

GEMENGDE SALADE 4.95
Mixed salad

GEROOSTERDE GROENTEN 4.95
Roasted vegetables

vanaf 2 personen  from 2 or more


